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Zusammenfassung / Abstract

Da fur Weideschlachtungen von ganzjahrig im Freien gehaltenen Rindern in Deutschland eine Ausnahmege
nehmigung gilt, richtet sich dasessisch&IRt N2 2S {10 alLyy2@F A 3S {atRnter, @& § S NF | K
auch eine Zeitlang im Stall stehen. Ziel istieger Einhaltung aller Vorschriften gewerblicher Schlachtung, eine
Entflechtung des Schlachtprozesgesehmigt zu bekommen. Es solfécht nur Lebendtiertransporte verea

den werdensondern auclder prAmortaleStresder Rinder, welcher bei der herkémmlichen Schlachtung durch

ein Separieren von der Herde, Aufladen, Transport, Abladen und Einflhren demTdérdsxiecinrichtung ds
Schlachtraumesentstet Ly RSNJ RI'Tdz 3SaINNYyRSGSYy 2LISNI A2y SttSy DN
(Landwirte, Schlachtunternehmen, Fachberatung, Veterinare, Wissenschaft und Verbande) zudaasmen.

entwickelte Verfahren teilmobiler Schlachtunghg vor,daRder Schlachtunternehmer eine Erweiterungszulas

sung fir einen mobilen Hanger erhélt. Mit diesem kommt der auf den Hof. Das Rind wird in einer stallnah auf
gebauten und ihm vertrauten Fixiereinheit betaubt und dann in den Hanger geZdiges.Hanger gilt als Teil

einer Elkzugelassenen Schlachtstattenerhalb von 60 Sekundeach der Betdubungiuss der Entbluteschnitt

gesetzt sein. Der Transport zum stationédren Teil des Schlachtunternehmens darf 45 Minuten nicht itberschre

ten. Dort werden & weiteren Schlachtschritte durchgefiihrt. Das Projekt hat eine mobile Schlachteinheit bauen
lassenund durch Probeschlachtungen gezeigtRdieses Verfahren rechtskonform durchgefiihrt werden kann.

Das Verfahren und die dazu notwendige Auslegung der Rexhthriften wurden gemeinsam mit défetei-

narbehorden auf Kreisebene, Zulassungsebene und Mialsteene entwickelt und in Form eines Leitfadens

niedergelegt. Dieser Leitfaden dient als Standardarbeitsanweisung nach der TieSchlaizhtverordnun(EG)

1099/2009. Das Projekt hat damit den Weg geoffnet fiir die Verbreitung des Verfahrens teilmobiler Schlachtung

fur RinderPrgektlaufzeit 2017 bis 2019

Since a special permit is granted in Germanyfér S A R S & O K-fslaudtietindpygtaattle y G KS LI & (G dzNEB ¢
kept outdoors all year round, thdessiarEIP project "Innovative slaughtering methods for cattléddsisedat

cattle kept indoors for a while. The aim is to obtain approval for the unbundling of the slaughtering process in
compliance wh all regulations for commercial slaughtering. Not only live animal transports are to be avoided,
but also the pranortal stress of the cattle, which is caused by the conventional slaughtering of the cattle by
separating from the herd, loading, transpoutloading and introduction of the animal into the fixation device

of the slaughter roomThe operational groupd 9 E (i NJ-wasigbtEpifér this purpose and brought together 20
people (farmers, slaughterhouses, technical advisers, veterinarians, ssi@mtisassociations).The project
developed a procedure which allows the slaughter entrepreneur to come to theThetattle istunnedin a

familiar fixation unit set up close to the stall and then pulled into the trailer. This trailer is regardeabees

part of an Ethpproved slaughterhouse. The bleeding cut must be made within 60 seconds. Transport to the
stationary part of the slaughterhouse must not exceed 45 minutes. All further slaughtering steps are carried out
there. The project halduilt a mokle slaughter unit and demonstrated througkst slaughtering that this pre

cedure can be carried out in compliance with the law. The procedure and the necessary interpretation of the
legal regulations were developed together with the veterinary autlesrisit district level, approval level and
ministerial level and laid down in the form of a guideline. This guideline serves as a standard operating proce
dure according to the Animal Welfare Slaughter Regulation (EC) 1099/2009. The project has thushapened t
way for the dissemination of the semiobile slaughter process for cattleroject period 201-2019.
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1 Vorhabeplanung

1.1 Wie alles begann

Fleischerzeugundurch Rinder und kleine Wiederkauer ist fiir den Erhalt der wertvgjténland
reichen Mittelgebirgslagen Hessens von grol3er Bedeutung. Die Erzeugung in diesen Regionen ist
meistenskleinstrukturiert. Regionale Vermarktung bietet diesen Betrieben girte Chancam
Wettbewerb. Die regionke Verarbeitung und auch Vermarktuigg jedoch mitvielfachenHerats-
forderungen konfrontiert. Es finden sich kaum mehr fur eine Qualitatsproduktion geeignete
Schlachtunternehmen, da mittelstdische Schlachtunternehmen schlieRen und Metzgereien das
eigene, handwerkliche Schlachten gelfen. Hinzu kommtdaf3die Zahl der Rinder aus Anbindéha
tung ab und die aus Boxenlaufstalltusg und aus extensiver Mutterkuhhaltung zunimmt. ldan
werkliche Schlachtbetriebe, die nur noch uUber egmefache Bodenringfixierung verfiigen, kénnen
diese Schladhinder nicht gefahrlos schlachten und geben daher oftmals das Rinderschlachten ganz
auf. Zugleich steigen die Anforderungen seiteles Vebraucherund der Gesellschaft hinsichtlich der
Transparenz der (mdglichst regionalen) Herkunft, der Prozessqualititkontrolle des Fleisches
sowie ethischer Werte, d.h. Tierschutz. Dabei steht das gesamte pramortale Handling dedt.fhiere
die Vermeidung von Stress durch Separieren, Transport und Verbringen in eine fremde Umgebung,
im Zentrum der Aufmerksamkeitush haberviele Landwirte selbst begonnedije Art derFleische-
zeugungn Richtungler gesellschaftlichen Anfordengen,weiter zu entwickelnSie sagenwir hd-

ten die Tiere und wir toten sie, um sie zu essen. Wie aber geht es meinen Tieren auf deunwWeg
Schlachtbetrieb und im Schlachtbetrieb? Und wie geht es mir damit, sie aus ihrer gewohnten He
denumgebung herauszunehmesiezu verladen un@n der Schlachtstatteiederaus dem Hanger
herauszuftihre® Wére es nicht so viel besser, mir und denn @lldiesen Stress zu erspar@rgl.
NENNINR017)?

Einige andwirtschaftliche Betriebe versuchen, neue Antworten auf diese Herausforderungem zu fi
den. In Regionen mit fehlelen lokalen Schlachtstrukturegibt es den Wunscleigene Schlachtsta

ten auf ihren Btrieben aufzubauen. Auf diese Weiserdennicht nur Transport und Stress der Tiere
sowieeigene Stressvermieden sondernes wird der gesamtBrozess transpareat und auf Basis
hoher Qualitéatsanspriiche gestadir. Die betriebswirtschaftliche Auslasturgy aber oft der limite-
rende Faktor bei solchen Uberlegungest.das jahrliche Schlachtaufkommen eines Betriebes nur
sehr geing, lohnt eine solche Investition nicliibt es hingegen noch lokale Schlachtunternehmen,
wird es flr einigBetriebe interesant, in Kooperation mit einem lokalen Schlachtunternehmen eine
modichststressarme Schlachtung durchzufiihren.

Der Einsatz von vollmobilen Schlachteinheiten zur Vermeidung von Lebendtiertransporten setzt eine
hohe Mindestanzahl an Schlachtungen an eir@rnvoraus, damit die hohen Ristzeiten und Kosten
darstellbar bleiben. Deshalb ist der Einsatz von vollmobilen Schiahbtten, insbesondere bei der
hessischen Agrarstruktukeine wirkliche Alternative.

Seit November 2011 gibt es in Deutschland fur$elslachten von ganzjahrig im Freien gehaltenen

Rindern eine neue Rechtslage. Paragraph 12 der Tierische Lebensipgieheverordnung

(TierLMHV) erlaubt es, auf der Weide getotete Tiere in den Schlachthof zu verbringen. Dieses Verfah
NBY ySyyiSaokKIk riSieyR3 d 2 RSNJ aYdza St a0Kdzaa Fk dzF RSN
5AS 9AYAOKNNY fMdy R Yl @NB & 3y BbriinktHiisé Moglithkeit AufdR S NI

nige wenige Tierhalter ein.
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Seit 2011 fuhrt der Verband der Landwirte mit handwieher Fleischverarbeitung e.Wihf) zwetr

YIf 2NKNI AOK dzy R 6dzyRSa6SAldG {SYAYINB 1dz a¢i SNAOK
berichteten Uber ihr Anliegen, mdglichst hofnah und stressarm zu schlagl@echwenn die Rinder

nicht das gare Jahr im Freien gehalten werden. Diese Seminare setzten bundesweit wesentliche

Impulse bei zahlreichen Betriebslaitienen fiir stressarmes Schlachten, sodasste (2019) bereits

von einer Beweguntiir honahes Schlachtegesprochen werden kanfvgl. ANK-KESSLER UNBULLER

2017)

Zugleich erhielt das Vorhab@émdiesen Seminaren und aus den Anliegen der Landsgitee ent
scheidenden Impulséei verschiedenen Férderprogrammen wurden in der FAlgeage auf Ent
wicklung eines Verfahrens stressarmehl&chtung von Rinderim Haltungsbetriebdie auch zeit
weise im Stall gehalten werden,leider erfolglos; gestellt

Die neue ELERerordnung von 201#it inrem Forderangebot EHAgribot erstmalig eine Mg

lichkeit direkter FGrderung einétusammenarbeit von Landwirten und Verb&andben der Entwick

lung von Innovationervorbereitet durch die bereits entwickelten Antragad die damit vertiefte
Auseinandersetzung mit dem ThemadzNRS SAy ! yG NI 3 | dzZF ClI NRSNHzy3 SA
der handwerklichen Fleischverarbeitung und regionalen Fleischvermarktung in Hessen durch Innova
GA2ySy Ay RSy {OKfl OK{@SNFI KiNRghmanNoMEMRGigeReHtNI dzy R

1.2 Zieledes Vorhabens
Ubergeordnete Ziele sind:

1 Verbesserung deWertschopfung landwirtschaftlicher Produkte durch innovative Verarbe
tung und

1 Aufbau und Qualifizierung regionaler Wertschopfungsketten sowie

1 Erhalt und Weiterentwicklung regionaler handwerklicher Schlachtstrukturen

KonkreteZiel des Vorhabens war

91 DieEntwicklung eines Schlachtverfahrens ohne Lebendtiertransporte féuncticht ganzja-
rig im Freien gehaltene Rindend kleine Wiederkauer

Es sollte daher, unter Einhaltung der fir gewerbliche Schlachtungen geltenden Rechtsvorschriften,
SAYS a9y des scBadlitvertdyfe® NNJ wA Y RSNJ dzy R 1t SAYyS 2ASRSNJ] N
ches es erlaubtie ersten Schlachtschritte (Fixieren, Betauben, Tétealmlich gesehenauf dem
Haltungsbetrieb stattfinden lasseaukdnnen.Daflr sollten dieinzelnenVerfahrensschrittén Form

von Leitlinien und einer Standardarbeitsanweisung entwickeld beschriebenverden. Gleichzeitig
sollte aucheine TechnikentwicklungumBau einer mobilen Schlachteinheitr fir das Entbluten
stattfinden.Die weiteren Schlackthritte sollten dann im station&ren Teil des Schlachtunternehmers
zu Ende gebracht werdediel der technischen Entwicklumgr es,das Verfahrereiner Praxisuber
prifung unterziehen zu kdnnen. Dafir war es erforderlgdssTierschutz, Arbeitsschutz utlyge-

ne optimal gewahrleistesind. Zu guter Letzollten die wirtschaftlichen Rahmenbedingungen drmi
telt werden.

Der dazu notwendige Dialog mit d&wontroll und Zulassungsbehordemurde alseiner der wichtig
sten Bestandteile s Projektes geseheDie Ergebnisse dieses Aushandlungsprozesses sollten in
Form einemit den obersten Veterinarbehérden abgestimmteaitlinie Gute fachliche Praxasind

2
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Standardarbeitsanweisung nach Tiersch8thlachtverordnun@eG) Nr1099/2009) niedergelegt
werden undder bundesweiten Verbreitung des Verfahrens dier2ie Leitlinie soll zugleich eine
Grundlage bieten fur kinftig noch zuarbeitende Zertifizierungen des Verfahrens und ggfs.-der Ent
wicklung von Gutesiegeln.

1.3 Arbeitsplamnd Arbeitsbeitrédge der einz€@eNitglieder

1.3.1 Arbeitsund Zelangemal Projektantrag
Arbeitspaket 1: Analyse und Klarung der Schnittstellen

Ziel dieses ersten Arbeitspaketsdét Bekanntmachung des Projektes in Hes@meziell irSchwer
punktregionen mit Grinland/benachteiligtereBieten), dieErweiterung des Netzwerkedie Kon
taktaufnahme mitweiteren, noch nicht in der OG organisierten ageeigneen Betrieben und Land
kreisen zumodellhaften Durchfiihrung des Projekteswie die Klarung der Schnittstellen mit den
zustandigerVeterinarbehorden.

1.1 Erstes ExperteiTreffender OG zur Netzwerkbildung, Herstellung von KontakterBand
schlufassungiiber das konkrete Vorgehen

1.2 Analysephaseln dieser ersten Phase werden alle mdglichen Kontakte ausgelotet. Elne en
gutige Festlegungn welchen Landkreisndas Modellvorhaben durchgefiihrt wird, soll zu
Projektbeginn entschieden werdeariber hinaugrfolgt eineKontaktaufnahme mit den
Koordindaoren der Okomodellregionen und dem Marketingprojekt im Rahmen des Okoakt
onsplans sowie miden kiinftigen Projekttragern in Landkreis Giefddarburg-Biedenkopf
sowie dieKontaktaufnahme auFleischerinnung unduden Amtern fir LandwirtschafEx-
kursioren zu Initigiven in Stiddeutschland (IG Schlachtung mit Achtung) und in die Schweiz,
die seit2016 die Weideschlachtung als Verfahren anerkannidwwie nach Bayerfolgen

1.3  Auswertung von Forschungsarbeitéiber den Zusammenhang von Tiertransporten, Stress,
Fleischqualitat und Arbeitssicherheit.

1.4  Vorauswahl und Analyse von landwirtschaftlichéetrieben und lokalenSchlachtunterneh
men, die geeignet erscheinen fir die gemeinsame Entwicklung des neuen Verfahrens. Identi
fikation von Defiziten und PotenzialeiederBetriebe bezogen auf das Verfahren und spezi
ell bezogen auf Tierschutz, HygieAgbeitsablaufe Andienung des Schlachtkdrpekson
taktaufnahme mit denjeweilszusténdigen Kreisveterinaramt.

15 Klarung der Schnittstelledes zu entflehtenden Schlachtprozesses baihtganzjahrig im
Freien gehaltene Rinder sowiéei der Schlachtungon kleinen Wiederkauermit den Vee-
rindrbehérden

1.6 Zwischenberichterstellung und Zwischenevaluierung.

1.7 Zweites ExpertefTreffender OG zur Begutachtung von Zwischenbericht und zur
Zwischenevaluierung 1

Meilenstein 1: Von der OG bewer&tund ggfs. korrigierter Zwischenbericht mit Ergebnissen der

Analyse. Zwischenevaluierung 1 und Beschlussfassung Uber Abschatzung der Risiken des nachsten AP
2. Entschlussfassung Uber Risikominimierung (&ifskzugsstrategien) und weiteres Vorgehen im
Arbeitspaket 2
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Arbeitspaket 2: Technische Entwicklung des neuen Verfahrens

Ziel dieses Arbeitspakeitst die konkrete technische Entwicklung der zur Durchfiihrung notwgandi
Einrichtungen (v.a. mobile Schlachteinheit mit Fixiereinrichtung sowie Andodkimidgt im
Schlachtunternehmen) und des Verfahrens selbst.

2.1 Endgultige Auswahiur die Durchfiihrung des Pilotvorhabens geeigneter landwirtschaftlicher
Betriebe und aufnehmender Schlachtunternehn{siehe 1.4 in AP 1Endgultigelberprifung
der technischbaulichen Notwendigkeiten/Verbesserungen der Betriebe und
Schlachtunternehmen.

2.2 Entwicklung der Fixiereinrichtung und einer Hebevorrichtuageiner mobilen Schlachteinheit.

2.3 Je nach Bedarf: Entwicklung einer verbesserten Andockstation fisdealachtkorper bei ko@p
rierenden Schlachtunternehmen.

2.4 Hilfestellungen fir die kooperierenden Betriekrur Durchfiihrung entsprechender Investitio
nen und bei der Beantragungn Fordermitteln fir diese Investitionen

2.5 Erste Prbeschlachtungen und Uberfifung, ob die rechtlichen Vorgabeder EU
Hygieneverordungen und der Tierschutzschlachtverordnungen eingehalten wetdanen Zu
sammenarbeit mit Kreisveterinarverwaltungen. Festlegung von Arbeitsablaufen und Durchfih
rung von weiteren Probeschlachtuerg zur Uberpriifung der Rechtskonformitéat des Verfahrens
QD © ¢ YRy SKidzidiyR o | Blbri iuingider®ligiatelin@ gsamnaebeit
mit externem Dienstleiter (Labor).

2.6 Dokumentation der Ergebnissend ggfserneute Korrektur des VerfahrenUberpriifung der
Wirtschaftlichkeit des Verfahrens.

2.7 Zwischenevaluierung 2 und Zwischenbericht.

2.8 Drittes Treffen der O@ewertung des Standes und zur Entscheidung tber Risiken und
Weiterarbeit

Meilenstein 2: Technikentwicklung und Verfahrensentwinglaur Uberpriifung sind fertiggestelit.
Zwischenevaluierung 2: Abschéatzung der RisikerEmsichlusiassungiber weiteres Vorgehen der
Abstimmung mit den Veterindrbehdrden (siehe Arbeitspaket 1 und 3)

Arbeitspaket 3: Entwicklung der Leitlinie

Ziel dieses Arbeitspakets ist die Entwicklung der Leitlinie als Standardarbeitsanweisung und Leitlinie
einer guten fachlichen Praxis des neuen Verfahrens.

3.1 Entwicklung einer Leitliniex { OKf I OK{ddzy3 AY | FMOI@eg72a9dnSehghih S 6 G
Dialog mi zustandigem Kreisveterindger Fachberatun@®r. Veronika lbrahim, DrWolfgang
Schiler undsvenLindauer Diese Leitlinie wird als Standardarbeitsanweisung im SinngQer
(EG) Nr1099/2009 und der Ti&hlV verwendbar sein

3.2 Viertes ExperteriTreffender OG:Besprechung der Ergebnisse der Uberpriifung. Begutachtung
und Korrektur der Leitlinie.

3.3d S & &\8orkdhopals erste Abstimmungsphase mit einem erweiterten Kreis der Hessischen
Veterinarbehdrden (Kreis, Regierungsprasidium als Zulassungsbehordezastéiiediges Mini
sterium). Integration der im Workshop entwickelten Vorschlage und Korrekturen in den Leitli
nienentwurf. Fertigstellung der Leitlinie

yt
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3.4 Zwischenevaluierung :3Abschatzung der Risiken uBdschlisgassungiber weiteres Vorgehen
der Abstmmung mit den Veterindrbehorden.

Meilenstein 3: Die Technikind Verfahrensentwicklung ist abgeschlossen und die Leitlinie ist einem

erweiterten Kreis an Vertretern der Veterinarbehérden vorgestellt und entsprechend korrigiert
worden

Arbeitspaket 4:Umsetzung in die Praxis

“%ASt RASaSa ! NbSAGaLI(1SGSa Aad Saz RAS [SAlGtAy

2 ASRSN] NdzSNB dzyR RAS RIETdz 6SGUNKRSGEAOK SNF2NRSN

weise einem erweiterten Kreis an \éeinarbehdrden und Betrieben vorzustellen, um dabei eine
mdoglichst bundesweit einheitliche Akzeptanz des Verfahrens bei den Bewilligungsbehdrden zu
erreichen.

4.1 Als erster Schritt erfolgt, noch in Hessen (Frankfdi§ Durchflihrung eineaweiten erweiterten
a . dzy R\V@riishiopsmit Vertretern der Veterindrbehérden anderer Bundeslénder und des
Bundes. Diskussion der Leitlinie

4.2 Publikation der Ergebnissie der Fachpresse und auf den Vs der beteiligten Verbande
und Betriebe.

4.3 Entwicklung vorschulungsund Weiterbildungsunterlagen
4.4 Abstimmung der Leitlinie mit der AFFL und AGTBderdLanderArbeitskonferenz.

4.5 Durchfiihrung vorersten Schulungeffiir interessierte landwirtschaftliche Betriebe und
Schlachtbg&iebe.

4.6 Abschlussbericht

Meilenstein 4:Abschlussbericht. Leitlinie in gedruckter Fass@uulungsunterlagen. Publikationen.

C Die Akzeptanz durch die BurAdianderArbeitsgemeinschaft wird angestrebt. Sie ist jedoch ein
langerer Prozess.

Der Zeitplan (siehe nachfolgen8eite) sah einen Projektbeginn zum ersten Quartal 2017 und den

Projektabschluss zum Ende daegeiten Quartals 2019 vor.

A
N

S
A
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Tabelle 10GExtrawurstc Zeitplan und Ubersicht Arbsgchritte und Arbeitspakete gemaR Projektantrag
Jah 2017 2018 2019
1.Quartal | 2. Quartal | 3. Quartal| 4. Quartal| 1.Quartal 2. Quartal 3. Quartal 4, Quartal 1.Quartal 2. Quartal
Arbeits AP 1 AP 2 AP 3 AP 4
pakete Analyse + Klarung Technische Entwicklung des neuen Verfahrens Leitlinie Umsetzung in Praxis
':(:Eﬁ'tg 1.1 bisl.3 | 1.4 bis 1.7 2.1 bis 2.4 25 2.6 bis 2.8 3.1 3.2 bis 3.4 4.1 bis 4.6
Inhaltliches Klarung Analyse der ausg
Kontakt Schnitt wabhlten Betriebe, Probe Korrekturen, | Leitfaden abaasy \_/orlage fr AFFL. Putaik
stelle, ) schlachtun- ) Workshop, tionen, erste Schulungen
aufnahme, technische Entwic - Festlegung | entwick- : : .
\ Voraus- gen, Ube- 9 Abstimmun- Zwelter, erweiterter
Literatur lung, Beatftragung . der Ablaufe lung .
wahl Be- " prufung gen oBundesrWorkshop
. der Investitionen
triebe
'(I;rce;ffen der Treffenl Treffen 2 Treffen 3 Treffen 4
Workshops WS 1 WS 2
Meilensteine . Endbericht.
Zwischen .
. Technik und Schulungs
bericht e :
und Verfahren Leitlinie fertig unterlagen,
. entwickelt, Evaluierung Publikationen,
Evalue- . .
run Evaluierung Abstimmung
9 AFFL




OG Extrawurst

1.3.2 Anbeitsbeitrage der einzelnen Mitglieder der OG

Folgende Arbeitsschwerpurkder einzelnen O®/itglieder bzw. Arbeitsteilungen wurden
verabredet:

Leitung der OGDr. Andrea FinkeR3ler/Landforscher (Lead Partner)
Vertretung der Leung: HansJirgen Miller, Gut Fahrenbaand Vorsitzender des vihf

Aufgaben der ZusammenarbeiVertretung der OG nach aufR3en, Organisation und Kommunikation
der OG nach innem®rganisation und Moderation der GExpertentreffen Berichterstellung, Mitar
beit an Evaluierung sowie inhaltlicher Weiterentwicklung des ProjeMé#arbeit am Netzwerk.
Buchfiihrung und finanzielle Abwicklung. Moderation der Treffen und Protokollfiihrung.

Folgende Aufgabenveriking war innerhalb des Inovationsvorhabenggeplant

Dr. Andrea FinkkeRler/Landforscher: Projektleituniglitwirkung Auswahl Betriebe und Dialog mit
Veterinarbehorden (AP 1Mitarbeit bei Uberprifung der entwickelteNerfahren in AP . Federfiih
rend fiir Uberprifung Hygiene in APNBitwirkung bei Leitlinenentwicklung (AP 3Prganisation und
Moderation der WorkshopéAP 3 und 4)Dialog mit Behérden, Verwertung und Verbreitung der
Projektergebnisse (AP 4) zusammen mit Himgen Miller/ Gut Fahrenbach.

HansJirgen Millerihf: Kontakte zu BetrieberDialog mit Behdrden (AP 1§ederfihrung bei AR
Entwicklungund Uberprufungler Verfahren AP Mitarbeit beilLeitlinienentwicklung und Konzep
tion sowie Durchfiihrung deiorkshopgAP 3 und 4Mitarbeit in AP 4 Dialog mit Behdrde, Verwer
tung und Verbrdung der Projektergebnisse (AP 4) zusammen mit Dr. AndreskEitler/ Landfo
scher.

LandwirtschaftlichéBetriebsleiterund SblachtunternehmerHansJirgen MillerJorg Kaiser, Erhard
Aubel, Burkhard Ernst sowie Jorghe bringen ihr Fachwissen und iHEefahrungen in der Schliac
tung von Rindern und kleinen Wiederkéauern sowie ihre Kontakte fir die Netzwerkbilldag Po-
jekt ein

Sven Lindauéketzgermeister Fachberatung fir Bereich Schlachtung, Mitwirkung bei Probeschlach
tungen undUberprifung ded/erfahrens (AP 2). Mitwirkung bei Leitlinienerstellung und Workshops
(AP 3 und 4).

Lea TrampendlSS (Innovative Schlachtsystemiéitwirkung bei technischer Entwicklung der mo
bilen Schlachteinheit in Zusammenarbeit mit den Schlachtunternehmen Rohdexterdem Dients
leister (R. Stefan Ochs, Schlachtanlagen und Rohranlagenbau). Mitwirkung bei Leitltétineg
und Workshops (AP 3 und 4).

Dr. Veronika IbrahinDr. Wolfgang Schilemd Prof Dr. Ute KnierimVeterinarfachliche Betang
und Begleitung des Projekts, Mitwirkuliperpriifung des Verfahrens un@itDialog mit Behdien
und beiWorkshopgAP 3 und 4).

VerbandeBiolandLandesverband Hessen, der Verband der Landwirte mit handwerklicher Fleisch
verarbeitung(vihf) sowie dieVereinigung Hessischer Direktvermark{eHD), die Vertreterin der
Okomodellregion Nordhessen und der Kreisbauernverband Eschumtgestiitzen das Projekt mit
Fachwisserkontakten und helfen bei der Verrming

Forschung: Dr. Andrea Fiflel3ler/Landforsabr in Unterstitzung durch Prof. DWte Knierim/ Uni
versitat KasseErforschung des Dialognd Aushandlungsprozessésherpriifung ds Tiewohlsbei
dem Schlachtvorgang sowie der Hygiene des Schlachtkérpers. Weiterentwicklung einer, die Praxis
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einschlienden Forschungsmethodd.h. einer Methodik, die bereits die Entwicklung der Fradeste
lung zusammen mit der Praxis vornimmt und diese auch in alle Entscheidungen einbeziehtlfvgl. Mu
ler und FinkkeR3ler 2011).

2 Verlauf des Vorhabens

2.1 Tatsachlicher Ablag$ &¥orhabens

Der tatsachliche Ablauf des Vorhabenasste mehrfach angepasst werden. Dieser Prozesde
wesentlich durch zwei Faktoren beeinflusst:

1 2016 war auf Wunsch der Agrarministerkonferenz und udemm Vorsitzles MLR/BadefVirt-
tembergsin der AFFL (Landerarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz Arbeitsgruppe Flanstch
Geflugelfleischhygiene und fachspezifische Fragen von Lebensmitteln tierischer Herkunft) eine
I NDSAGAa3aINHzZLIIS aa220AfS {OKf Il OKilidzyd @2yegeAyRSNY G
diese Arbeitsgruppe Empfehlungen fiir einanftifje Vorgehensweise einer Ebchtskonformen
Schlachtung von Rindern unter Verwendung teilmobiler Schlachteinheiten vor. Diese Empfehlu
gen gaben die Rahmenbedingungen fir unser Vioehaind waren zum Zgunkt der Antrag-
stellung noch nicht bekannt.

1 Daim Rahmen des EX@rhabens eine Investitionsférderumagis antragstechnischen Griden
nicht sinnvollerschienwurde ein Sponsor fiir den Bau der mobilen Schlachteinheitiglat. Mit-
te Mai fanden erste Gesg@iche mit der Gertystrohm Stiftung in Bad Vilbel statt. Da der Sponsor
zugleich einen landwirtschaftlichen Hof beitit (Gronauer Hof), lag es nahe, diedestriebund
die mit ihm zusammenarbeitende Metzgerei Hofmann aus Wditgns/Wetteraukreis in die
Probeschlachtungen einzubeziehemsbalbmusge zusétzlich zum Regierungsprasidium Kassel
das Regierungsprasidium Darmstatht Zulassungsbehorde fir die Schlachttechniikzugen-
gen werden. Der Abstimmungsbedarf stieg dadurch an, gleichzeitig kabateder Wunsch aus
der OG, nach Zulassung einer teilmobilen Schlachteiglaithzeitig fir mehr als einen
Schlachtbetrieb, praxisnah bearbeitet werden.

Das Vorhabeist zum 1. Januar 2017 bewilligt wordenatsachlich beginnen konnte es jedoch erst
ab Mai 2017, da ein die mobile Schlachtung betreffender Beschluss deAAserisgruppe (siehe
Abschnitt weiter oben auf dieser Seite) abgewartet werden mu$dte .Zeitraundes ersten halben
Jahres (AP 1jyurde jedochschongenutzt flr den Addau eines Netzwerkes interessierter Betriebe
und Initiativen sowie fur die Auslotung des bestetien Rechtsrahmens:

1 Kontaktaufnahme erfolgte zu einem Betrieb in Rheini&falz, desse Metzger eine &-
nehmiung erhalten hat, nicht ganzjahrig im Freien gehaltene Rinder und Milchkiihe mit Hilfe
der Schlachtbox von Uria e.V. zu schlachten.

T Am 21. Marz 2017 fand in Frankfurt ein Treffen mit den Referatsleitern flir Lebensmittel tieri
scherHerkunft des Ministeriums landlicher Raum (MLR) Badkmttemberg, Dr. Edwin
Ernst und seinem Hessischen Kollegen Dr. Nikita Wimmershof (HMUELYV) statt. Ziel des Ge
spraches war es noch vor der entscheidenden AF&itzung im Mag unsere Projektvor
stellungen darzulegen. Bereits hier wurde intensiv die Frage der mdglichen Fixierung des
Rindes aufRerhalb der mobilen Schlachteinheit diskutiert.
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1 Unsere Presseerklarung anlasslich der Bescheidibergahe28. Februar 2017 hatte groR3e
Resonanz und zahlreiche ésseanfragen erfolgten.

1 Inden umliegenden Landkreisen wurden Versammlungen abgehatigBesprechungen
mit KreisveterinarenMetzgern, Schlachtunternehmamd Landwirten gefuhrt. AuRerdem
erfolgte eineKontaktaufnahme zu Initiativen in anderen Bundedim (Thiringen, Baden
Wirttemberg) aber auchnderenEUMitgliedstaaten (Frankreich). Die von den Tierschutz
Beauftragten Dr. Jager /IMLR Baewfiirttemberg und Dr. Martin / HMUELV Hessen im No
vember 2016 durchgefiihrte grof3e Veranstaltung zubitem Schlahtung in Hittenberg
hatte hierzubereitsImpuls gegeben. Zeitgleich mit unserem Vorhaben war die IG Sehlac
tung mit Achtung / Stidschwarzwald iredechnische Entwicklung eines kombinierten Bran
portanhangers mit Fixiereinrichturgjngestiegen unduchdie Lindner Group in Bayebe-
tatigte sich auf diesem Gebiet

Im Juni 2017 stand schlie3lich die Vorauswahl der moglichen Schlachtunternehmen und-ihrer ko
operierenden landwirtschaftlichen Betriebe fest:

1. Schlachtuternehmen Jérg Rohde37217Witzenhausemmit Gut Fahrenbach im Werra
Meilner Kreis

2. Schlachtunternehmen Manfred Hofmann6a200Wodlfersheim mit Gronauer Hp61118
Bad Vilbel im Wetteraukreis

Wesentliche Auswabhlkriterien waren die raumlichen Gegebenheiten, die exemplarisch fiir mog
lichst viele hessische Betriebe sein sollten. Weiterhin sollte die Bereitschaft zur aktiven Mitarbeit
und die Unterstiitzung der Projektziele durch die Betriebsleiter gewahrleistet sein.

Turnusgemal wurde das Regierungsprasidium Kemsshlli 201 7iber den Projektfortschritt in
formiert. Diese Informationspflichten waren Ergebnis einer Vekabtimmung im Februar 2016
mit den Veterindrbehdrden gewesen und deren Bedingung fur die Einwilligung in die Durchfih
rung des Projektes und ihre Mitarbeit.

Nachdem das HMKLY am 15. August 20leinen Hessischen Erlass zum AFfdtokollheraus-
gegeberhatte, konnteam 21.September 201die erste gemeinsame Sitzungt den betrofe-

nen Zulassungsbhénden abgehalten werdeiWichtigster Punkt wadie Auslegung des ARFL
Protokolls vom Mai 2017 und insbesondere die Frage , ob die Rinder au3erhalb der mobilen
Schlachteinheit und damit rdumlich und rechtlich gesehen auf dem Haltungsbetrieb fixiert und
betaubt werden durfen. Br Hessische Erlass hattas AFFProtokollnoch weiter eilgeegrt und
fuhrte ausy Analog zu ortsfesten Schlachtbetrieben hat die Schlachiumgrhalbeines Raumes
stattzufinden, d.h. weder die Betaubung noch die Entblutung dirfeRrigren stattfinden.r be-
grindeten Einzelfallekanndie Betdubung auch au3erhaller mobilen Schlachteinhedrfolgen.
Die Anwendung des Kugelschusses zur Betaubung/T6tung der Schlachttiere ist in diesen Fallen
nicht gestatteta

Keine Einigung konnteindchst dartibeerzielt werden, oly; zur Zulassung der mobilen Einheit
es zwingend erforderlich ist, dass diese Uber eine Fixiereinheit innerhalb verfigen muss oder
nicht. Die Veterindrverwaltung nahm die Position ein, die mobile Schlachteinbisgtaiiber &-

ne solche Fixiereinheit verfiigen und nur in Ausnahmefallenteitirtinzelne Tiere oder Herden
aul3erhalb fixiert und betdubt werdeMur so wéren die Beschlisse der 29. AGiEiung vom 08.
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und 09.05.2017 erfulliDie Position deOGhingegen war, dasaus Arbeitsund Tierschutzgrim
den heraus, die Fixierung immer aul3erhd#is Transportund Entblutehdngerand in Sicht
weite der Herdestattfindensollte.

Keine Einigung zwischen den beiden involvierten Regierungsprasidien konnte Uber die Frage er
zielt werden, ob ein und derselbe Schlachthdnger sowohl in der Wetterau bei Metzgerei Hof
mann als auch gleichzegim WerraMeil3nerKreis beim Schlachtunternehmen Jorg Rohde zu
gelassen werden kann.

Das Regierungsprasidium Kassel stellte daraufhinAsifige an die enfgechende Fachabtei
lung des HMULV, mit der Bitte um Klarstellung, wie dieser Passus auszulegen sei.

Fur cen Fortgang deBrojekies war es sehr wichtigassmit Frau Dr. Veronika Ibrahigine
KreisveterinarirMitglied in der operatioellen Gruppe war. Seitens der Projektleitungd der
anderen O@Mitglieder fehltees anWissen Uber die notwesigen Vorgangé der 6fentlichen
Verwaltung

DieUnklarheitenin der Auslegung des Hessischen Erlasses zumPAétekollbestimmtenbis in
den Dezember 201/[inein die Abstimmungsgesprache mit allen Beteiligtéorher war die Be
auftragung der Konzeptentwicklung undrdBaueiner mobilen Schlachteinheit nicht mdglich. Es
bedurfte eines Bescheides vom obersten Dienstherrn, ob diese Schldwitejmvie vom Projekt
gefordert¢ auch ohne integrierte Fixiereinheit eine Zulassung erhalten kénne oder nicht.

Dieser Punkt war firid Fortfiihrung de®rojekiesaus mehrfacher Hinsicht entscheidén

1 Im Gegensatz zum Verfahren des Kugelschusses atfeltgilmobile Schlachtung unter
Einhaltung aller Bestimmungen gewerblicher Schlachtung. DiEdtschutzschlacht
Verordnung (EG) VO 1099/2009 schreibt eine (Kéjikierung des Rindes vor.

1 Zugleich ist es Projektziel, Stress in der Schlachtung zu iermBie Separierung des
Tieres sollte daher so schonend wie méglich erfolgéur. endgliltigen Fixierurapllte ein
Behandlungsstand verwendet werden, den das Tier bereits kennt (z.B. Ohrmarken ein
ziehenoder RoutineuntersuchungénDer von uns ausgewtit Behandlungsund Fixier
stand der Firma Rara ermdglichte ein Durchtreiben der Rinder und damit ein Uben von
Reinlaufeng Fixieung¢ und Ruckkehr zur HerdBa der Behandlungsstand unmittelbar
am Stall und damiaufRerhalbder mobilen Schlachteinheit steht, erméglicht dies dem
ausgewahlten Rind die Beibehaltung &shtkontakésmit der Gbrigen Herde.

1 Eine Fixierung des Tieremerhalbder mobilen Schlachteinheit hatte gegentiber der-her
kémmlichen Verfahrensweise (Sepatieg des Tieres, dem Aufladen auf den Hanger,
Transport zum Metzger, abladen und Einfiihren in die Fixiereinhait) den Transport
erspart. Alle anderegauch aus Arbeitsschutzgriindeon der OGbgelehnten Schritte
¢ insbesondere das Zufuhren in deemdenWagen und in eine Fixiereinheit, dieinen
Sichtkontakt zur Herde zulasshatte nicht nur fir das Rindondern auch fur den
Metzger urverhaltnismaiig hohen Stress bedeutet.

Ware eshier zu keiner Einigunmit den Zulassungsbehdrdgrekommen, ware das Projekt an dieser
Stelle gescheitert.

Am 4. Dezember erhielt das Regierungsprasidium KasskéRlich digAuslegung von der Fachab
teilung des HMUKLMit folgendem Wortlatt¥ o2 SAGSNKAY GANR LKNBNJ ! dzF T ¢
Einzelall analog zum Verfahren beim Kugelschuss auf der Weide ausnahmsweise auch fiir eine ganze
Herde festgestellt werden kann, zugestimmt. Wird eine mobile Schlachteinheit ausschlie3lich in die
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sen Herden verwendet, kann daher im Einzelfall auf die Fixiecbtarig innerhalb des Transporters
BSNI AOKGSi 6SNRSy®da
Gefordert wurde weiterhinein sauberer Untergrund und desnmalige Priifung der Fixiereinheit,

wenn diese vom Tierhaltdrereit gestelltwurde, seitens defiir die Uberwachung zustandigen Kgei
veterinars.

Im Januar 2018liskutierten wirim Rahmen einer Dienstbesprechung im Regierungsprasidium Kassel
den Elass des HMUKLWN Zentrum der Diskussion stand die FrageKriterien firdie Erteilung

einer Ausnahmegenehmiguny & A SKS 3 Sy | dzS IS dayi i BIGHeSHhErdek Woh G i
nervsollen oder nicht Geklart wurderdie Voraussetzungen fidlie befristete Erweiterungszulassung

der Schlachtbetriebe um eine mobile Einheit.

Erst camit wurde der Weg frei fur digechnischeEntwicklungder mobilen Schlachteinheit.

Nun galt estechnische Losungen zu finden, mit denen bei den Probeschlachtuligém der natio-
nalen TierschutSchlachtverordnung festgelegte Zeitn 60 Sekunden zwischen Betauben im Fixier
stand und Blutentzug in der mobileSchlachteinheiéinzuhaltensind.

Weiterhinkontrovers beurteilwurde von Seiten der beteiligten Zulassungsbehoérderdietmobile
Schlachteinheit zeitgleich beivei unterschiedliche®chlachtunternehmen in zwei verschiedenen
Landkreisen zugelassen sdenkann.

Damit wardas Arbeitspaket 1 abgeschlossen!

Die bereits zur Sitzung im September vorgelegte Detailzeichnung des geplanten Hangers wurde im

Februar 2018 schlie3lich von der Firma Stefan GcBshlichterrmehrfachiberarbeitet.Zuvor
wareninderJanuaf A i1 dzy 3 RSNJ hD a9 E (i NérrsQiANEkizhiertSVayadte 6 S A (i S NJ
des Hangers diskutiert worden. Diese sah vor, dass das betaubte Rind direkt auf den Schragen gezo

gen werden kdnnteDamit wiirde die aufwandige Hebeeinrichtung fur das Aufbrindesngetdteten

Tieres auf derschragen bei der Anlieferung an der Schlachtstatte entfalden Hanger hétte da

durchinsgesamt niedrigennd leichtergebaut werderkénnen Da jedoch die Positiodes Tieres auf

dem Schragefiir den Transporggis. korrigiert werden misstevurde diese Variante wieder

verworfen.

Die vorlaufig endgiltige Planungsvariante wurde bei einem OrtstemmtiaweiVertretem der zu-
standigenBerufsgenossenschatiskutiert und aufdie Einhaltung des Arbeitsschutzes hath ein

mal korrigiert.Dabei ging es wesentlich um rutschhemmende Bodenbelage. Die von den Veterinar
behdrden angeregtaveitere Fluchttir wurde nicht als notwendig erachtend die raumliche Di
mension des mobilen Schlachtraumes wurde sogar als sehr gro3ziigig angesehen.

Um die geplante Langend Hohedes Hangers zu tberprifen, wurden bei zwei Schlachtterminen im
Schlachtbetrieb Rohde ein Bulle und wigibliches Rindus dem Betrieb Gut Fahrentdavermessen.
Vergleichbare Messungeam hangenden und am Bodend unter Zug liegenden Ringurden auch

im Betrieb Hofmann an einem Bullen des Gronauer Hofes vorgenomfuodgrund dieser Messun

gen wurden @ erdglltigen MalRe des Hangers fgetegt In wdteren Abstimmungsgesprachee-g
klart werden mussten:
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91 Die notwendige Stral3enzulassuttier sorgten bestehende Rechtsvorschriften aus dem
Stra3enverkehr fur eine Verzdgerung. Nur Fachbetriebe dirfen einen einzeln angefertigten
Anhanger zur Zulassung voréda. Deshalb musstein Fachbetrieb fur Anhéngerbau beauf
tragt werden das Fahrwerk zu bauen und daébschlielende Gesamtabnahme bei einer
TUVAuRenstellezu organisieren

1 Vor-und Nachteileder verschiedenen Materialien des Aufbaus wurdeit Herstellen und
den beteiligten BehtrdebhesprochenWesentlich ging es um die Fragé Kunststoffpa
neele oder Aluprofile zum Einsatz komme&ie Entscheidungyurde fur die robusteren Alu
steckprofilegetroffen, die den Anhanger allerdings schwerer gemacht haben.

9 Die Lage der Hygieneeinrichtung musste geklart werBas Waschbecken wurde nach in
nen verlegt Dies erforderte eine Verlangerung des Hangers, um es auf3erhalb der Reichweite
der Hinterbeine des Schlachttieres sicher erreichen zu kénnen

9 Die notwendige Leistung der Zugwinde musste geklart werareleistungsfahig80V
Windewurde eingebaut(Zugkraft 100Kilogramm Geschwindigkeit 12 Metgaro Minute).

Technische Daten

Der mobile Schlachthénger:

Gesamiiinge Aufbau: 5 Meter

Gesamtloeite Aufbau: 2,9 Meter

Gesamtlvhe Fahrzeug3,5 Meter(AuenmalAufbau2,7 m)

Zulassiges Gesamtgewicht: 3.500 kg

Leergewicht2.700 kg

Am 17. Juli 2018 fand im Regierungsprasidium Kassel eine weitere Sitzung mit den beteiligten Behor
denvertreterlnnen statt. Zu Gast war auetstmaligeine Vertreterin des RP GielRen. Auf Basis der
UberarbeitetenZeichnung des Hange(sehe Abbildung) wurden Erganzungen besprochen (Be
leuchtung, sauberer Untergrund, Waschbecken mit warmem Wassenvdiigren Schritte zur ver
laufigen Zulassungarennun: Erarbeitung einer Prozessbeschreibung sowie Ubergabeprotokolle.
Inzwischen hatten wig nachinterventionder Hausspitze im zustandigen Ministerigrarreicht,

dass der Hanger zeitgleich in zwei Lkaneisenvon zweiSchlachtunternehmen eine vorlaufige Zulas

sung erhalten durfteDen Entscheidungsprozess beeinflusst hatte auch ein von der OG entworfenes
Dokument, welches zu jeder Zeiveifelsfrei erkennbar macht, welcher Schlachtbetrieb den Anhén
geraktuell einsetzd 8 A SKS o[ SAGEt AYASYauo

Am 14. Septembe2018fand bei der Firma Ochs in SchliichternBesichtigungstermin fur dereo

gebauten Hangestatt (siehe Abbildung 2Alle drei Regierungsprasidien waren vertreten. Nachbes
serungen wurden bespchen und protokollarisch festgehalten. Insgesamt zeigten sich die Behor
RSYGSNINBGSNLYYSY T dZFNASRSyd a{2 KFEGiGS YIy &aO0OK
Uberarbeitete Hanger wurde dann nach Witzenhausen tberfuhrt und erhielt dort seine

StralRenzulassung.
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Abbildung 1: Planungsskizze Entblutetrailer
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Inzwischen waredie Recherchen und Verhandlungen bezlglich efmgereinrichtungdie von
landwirtschaftlicher Seite her vorgehalten wifdjchtbar beendet worden. Die Firmen Texas Trading
/Herrsching Ammersee und FirmatBea aus Miltenberg hatten beide bereigne sogenannte mull
tifunktionale Betaubungsbox im Lieferprogramm. Die Firma Patura in Miltenberg zeigte starkes In
teresse an eineProjektbeteiligung und stellte uns eine Betaubungsbox kostenfrei fiir die Projektlauf
zeit zur Verfugung. Die Entwickler der Firma Patura versprachen sich von der Mitarbeit im Projekt
Impulse fir die praxisnahe Weiterentwicklung ihrer Betdubungsbox. Deaniein weiteres Wir
schaftsunternehmen als Partner dabei.

Bildreche: Andrea FinkKessler

Abbildung 2 Erste Prifung des Hangers durch die Vertreterinnen der Zulassungsbehdrden

Im Oktober2018schlief3lich fanden mehrere M@rt-Termine auf GuEahrenbach statt, um dierki
richtung des Platzes fir die Durchfiihrung der Probeschlachtungen zu besprechen und zutbegutac
ten. Beteiligt warerder KreisveterindDr. UwelLenz aus dererraMei3nerKreis undlie amtstig-
arztliche Fachberaterin Dr. Verdaai Ibrahimsowie cér SchlachtunternehmeJdérgRohde Gefordert

war ein trittsicherer, leicht zu reinigender Untergrund. Dazu wurden Maialil Hartplastikplatten

als mobile Unterlagangeschafft.

Beantragung deErweiterungsalassung

Im Verlauf des Somme&918wurden in enger Absprache mit den beteiligten Regierungsprasidien in
Kasel und Darmstadt sowie den beiden Kreisveterindren die notwendigen Schritte eingeleitet, um
die Erweiterungszulassungen fir die beiden SchlachtunternetRadrde und Hofmann zu ermégl
chen.Dazuwurde eine Prozessbeschreibuararbeitet, die auch als Standardarbeitsanweisung nach
VO (EG) 1099/2009 gelten kann. Sie legt die Arbeitsschritte fest und nennt die Verantkeittic
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Entworfen wurde auch ein Beglpapier zur Dokumentation der Schlachttieruntersuchung, des Ent
blutezeitpunktes und der Ankunftszeit am stationaren Schlachtbetrieb. SchlieRlich darf die Trans
portzeit 45 Minuten bzw. die Zeit zwischen Entbluten und dem Ausweiden nicht mehr alsu@ne St
de betragen. Uberarbeitet wurde auch das Ubergabeprotokoll fiir die mobile Schlachteinheit. Im
Ubergabeprotokoll wird die Atbzw. Ubernahme der Verantwortunmd die ordnungsgemafe Rei
nigung und Desinfektiodokumentiert (alle Dokumente als Anhang éitlinie).

Bildreche: Veronika Ibrahim

Abbildung 3 : Hanger von innen mit Schragen fur die Anlieferimgtationarem Teil des Schlachtu
ternehmensWinde und Hygieneeinheit.

5SNJ f+Fy3S AGNAGGATS tdzyl il wCRERSNENY NKQKS NKIFt &S
[FYRGANL dzyR 6ANR @2y RASASY Igdz@dé aughNdddhaksGdell S NB
l6st, dass der Amtstierarzt auf einem Formblatt bestatigt: (1) die Eignung der Fixiereinrichtung far
teilmobile Schlachtverfahren an(2) die Gewéahrung einer Ausnahme fur die Herde des Betriebes zur
Durchfiihrung einer teilmobilen Schlachtung mit Fixierung au3erhalb der Schlachteinheit.

K
S
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Teimobile Sch\achtung

t-Bu=x

Bildreche: AndreaFinkKessler

Abbildung 4 Hanger und FixiereinrichturggAufbau fir Schlddung auf Gut Fahrenbach.

Erste Probeschlachtungen

Am 22. November 2018 fand die erste Probeschlachtung auf Gut Fahresthgtcinmittelbar vor
dieser ersten Schlachtung einer Angtiézse wurde auch die EEiweiterungszulassung dem
Schlachtunternehmen Rohde lUbergeben. Anwesend waren unter anderem Vertreter des Regie
rungsprasidium Kasselie amtstierarztliche Fachberaterin Dr. Veronika |bralder, Schlachtanka
genbauer Stefan Ochs ukgdron Amts wegem der Kreisveterinar DiJwelLenz. Am 7. Dezember
fand die zweite Probeschlachtudgesmalauf dem Gronauer Hof statt. Tage vorher wurden die Fi
xiereinrichtung und der Hanger auf den Gronauer ¢fgfahren und Frau Dr. Ibrahimilrer Eigen
schaftalsMitglied der Operationellen Gruppe hatte gemeinsam mit den Betriebsleitern Treiblbun
gen mit Heefordrindem gemacht, um sie an diixiereinrichtungzu gewoéhnenDieProbeschlach
tung fand unter Begiachtung der Vertreterin des Regierungsprasidiums Darmstadt statt und auch
hier wurde vorher die Erweiterungszulassung dem Betrieb Hofmann tbergeben.

Alle Probeschlachtungen wurden per Video aufgenommeitht zuletzt um die Zeit zwischen-Be
tduben und Etbluten (Téten) zu messen und zu dokumentieren.
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Bildreche: Veronika Ibrahim

Abbildung 5 Schlachtabfolge: Fixieren und Betduben, Anschlingen, Reinziehen, Stechen und Abladen
bei stationdrem Schlachtbetrieb.

Bereits die ersten Probeschlachtungegigten wo Nachbesserungsbedarf beim Hanger unddmss
Fixiereinrichtung bestehDie notwendigen Veranderungen wurden bei der Firma Ochs durchgefuhrt
und konnten anschlieRend in der Praxis erprobt werden. Zu den Anderungen gehmiarungen
an der Bltauffangwanne Abschragen der Fiihrungsschienen, Anderuragerberiihrungslosen
Handwaschbeckesowie schlieRlich der Einbau einer leistungsstarkeren Wividebessert wurde
auch der Schragen, stass schwerere Tiere sicherer darin zu liegen kaahunsee Anregung hin
wurde durch die Firmd&atura die Kopffixierung verbessert (siehe Abbild@hg

Weitere Probeschlachtungen fanden ab Januar 2019 &gghe Tabell@ und 3)
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Tabelle 2: Ubersicht tiber die Probeschlachtungen auf Gut Fahremdazenhasen in Zusammen

arbeit mit Schlachtunternehmen Rohde, WitzenhatSenschwerd

Datum [ Entblute- Trans- Auswei-
zeitpunkt portende den
(Uhrzeit) beendet

22.11.18| 09:25

08.01.19| 09:10

14.01.19| 09:13

12.02.19| 09:07

12.03.19| 09:05

16.04.19| 09:06

13.08.19 09:30

17.09.19| 09:05

Anmerkungen zum
Bolzenschuss /
Betdubungserfolgs-
kontrollen

Die Kuh zeigte Aus-
weichbewegungen
mit dem Kopf. Es
musste 2 mal nach-
geschossen werden.
Dritter Bolzenschuss
=> Entblutung 55
Sek.

Die Féarse zeigte
ebenfalls deutliche
Ausweichbewegung
mit dem Kopf

Beim Transport des
Tierkorpers in den
Schlachtbetrieb ist
dieser von der
Schrage gerutscht

k. A.

Aufgrund technischer
Probleme beim Aus-
laden des Tieres im
Schlachtbetrieb
(Schrage zu klein,
Kette blockiert) sind
20 Minuten verloren
gegangen

Erster Einsatz der
neuen Kopffixierung

Beim Einziehen des
Tieres in den Hanger
ist dieses seitlich von
der Rampe ge-
rutscht. Die Leistung
der Winde reichte
trotzdem aus, um
das Tier in den Ha-
nger zu ziehen. Fol-
ge => nur ein unwe-
sentlicher Zeitverlust.

Quelle: Dr. Uwe Lenz, Fachdienstleiter Lebensmittelibeumngckdes Werréeil3nerKreises
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Tabelle 3Ubersicht Giber die Probeschlachtungen auf Gronauer Hof, Bad Villuslammenarbeit
mit dem Schlachtunternehmen Hofmann, Woélfersheim

Datum |Entblute |Zeitdauer | Trans- |Trans- Auswei- |Zeitraum Anmerkungen zum
blute- Betéu- port- port- den zwischen Bolzenschuss / Be-
zeit- bung bis |ende dauer beendet |Entblutung tdubungserfolgs-
punkt Entblute- (in Min.) bis Ende des | kontrollen
(Uhrzeit) |stich Ausweidens

(in Sek.) (in Min.)

1 korrekter Bolzen-

schuss,

07'é2'1 12:40 72 13:31 51 13:38 58 Betdubung bis zum
Ende der Entblutung
ausreichend
1 korrekter Bolzen-
schuss,

15'83'1 11:52 66 12:30 38 12:44 52 Betaubung bis zum
Ende der Entblutung
ausreichend
1 korrekter Bolzen-
schuss,

22'83'1 12:27 59 13:10 43 13:23 56 Betaubung bis zum

Ende der Entblutung
ausreichend
Quelle: DrVeronika IbrahimFachdienstleitén Lebensmitteliberwachung d@vetteraukreises

Aufgrund der fortgeschrittenen Zeit (siehe auch Abschnitt 83edte 27 ffwurde das Arbeitspaket 3

a9y itedeyOd, @2y [ SAGEAYASY FNNI GSAEY20A urBldgmdKE | OK (i dz
T SAG3E SAOK Tdzy ' NDSAGaLI1Si H a¢SOKYAaOKS 9yiligAcC
Antrag der Erweiterungszulassung benétigten wir ohnehin eine detaillierte Prozessbeschreibung.

Diese diente dann als Grundlage fiir die zu entwickeirdstlinien. Ziel der Leitlinien ist es, nicht nur

die gute fachliche Praxis einer teilmobilen Schlachtung zu beschreiben, sondern spater dann auch als
Standardarbeitsanweisung nach der TierscHthlachtverordnung (EG) 1099/2009 dienen zu kon

nen.

Siesollte aber auch eine Antwort darauf geben, welche Voraussetzungen erfillt sein sollten, damit

ein Kreisveterinar (immer im eigenen Ermessen) eine Ausnahmegenehmigung fiir die Fixierung der zu
schlachtenden Rinder auf3erhalb der mobilen Schlachteinheit gedoem Dieser Punkt ist wesent

lich, denn die Impulse fur diese Art der Schlachtung erwarten wir in der Regel von Seiten der Land
wirte. Der Landwirt, die Landwirtin, eder sie will es so. Bder sie will es aus persdnlichen, eth

schen Grinden, aus Grien des Tierschutzes oder des Arbeitsschutzes oder als Alleinsgellung
merkmal bei der Direktvermaikdzy 3 RS& Cft SAa0KSaod !'ffS I yRSNByYy VYl
a dzi 0 SNJ dzK K | fstimdzié Rasser ékcSgeberd efhe Objektivitét vor, die so hiesteht und

fur die immer auch andere Argumente gefunden werden kénnen. Wir haben daher die Varausse
zungen so formuliert, dass sie auf das Vorhandensein und die Funktionsfahigkeit der technischen
Einrichtungen abzielen.

19



OG Extrawurst

Die teilmobile Schlachtung muale gultigen Rechtsvorschriften gewerblicher Schlachtung einhalten,
obwohl diese zunéachst fur die Anwendung in stationaren Schlachtbetrieben entwickelt wurden. Das
betrifft in erste Linie das schnelle Verbringen des betdubten Tieres in die mobile Hiatveit,der
Entblutestich erfolgt. Nur so kann die Rechtsvorschrift der Verordnung (EG) 853/2004 eingehalten
GSNRSY a¢CASNB YNaaSy NBOBYRGAY S RBAtgife@KhEin@K 9 K2 F ¢
Notschlachtungen, Farmwilethd Bisons als Ausnahmem. Sie dirfen auf dem Haltungsbetrieb-g

totet und entblutet und damit tot in den Schlachthof verbracht werden. Das deutsche Recht hat 2011
im Alleingang fur ganzjahrig im Freien gehaltene Rinder diese Ausnahme erweitert. Bei teilmobiler
Schlachtung von Rilern, die auch nur zeitweise im Stall stelggmissen diese lebend in den
Schlachthof kommen. Bei teilmobiler Schlachtung kommen sie daher betaubt, aber noch lebend in
den mobilen Teil eines Etligelassenen Schlachthofes.

Bildreche: HansJirgen Mier

Abbildung 6: Kopffixierung wurde im Rahmen des Projektes verbessert

Die besondere Herausforderung teilmobiler Schlachtung besteht nun darin, dass sich Haltungsbetrieb
und Schlachtbetrieb rAumlich treffen. Die Leitlinien sehen daher eine genaukuBgtder Verant
wortlichkeiten vor:Das Eintreiben in die Fixiereinrichtung wird vom Landwirt vorgenomiamit
sieso stressfrei wie mdglich erfolgen kann. Die Betaubung und alle weiteren Schritte sind vom
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