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Anmeldung und BegriaBungsimbiss
Ort: Thinkfarm Eberswalde, Eisenbahnstr. 92-93, 16225 Eberswalde

BegrufBung & Kennenlernen

Strukturwandel im Lebensmittelhandwerk
Prof. Dr. Arnim Wiek & Sophie Buckwitz, Universitdt Freiburg

Das Lebensmittelhandwerk in Deutschland steht vor grof3en
Herausforderungen. Ein aktuelles Gutachten der Uni Freiburg zeigt, was die
Grunde far den Strukturwandel sind, welche Folgen dieser, z. B. auf die
Versorgungssicherheit hat, und welche Losungsmaoglichkeiten es gibt.

Lebensmittelhandwerk und Wertschépfungsketten in der Region
Barnim férdern und weiterentwickeln

Nele Richter-Harder, Lokale Aktionsgruppe Barnim e. V.
Deborah Muschick, Bio-Wertschoépfungsnetzwerk Berlin-
Brandenburg
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Abfahrt des Busses
Besuch der Lobetaler Bio — eine soziale Molkerei

Die Hoffnungstaler Werkstatten gGmbH betreibt seit 2010 die Molkerei als
Integrationsbetrieb fur Menschen mit und ohne Behinderung. Die Milch
stammt aus der eigenen Produktion oder von anderen Betrieben aus
Brandenburg. Menschen mit unterschiedlichen Voraussetzungen arbeiten
hier im Molkerei-Handwerk Hand in Hand. www.lobetaler-bio.de

Verkostung & Kaffeepause
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http://www.lobetaler-bio.de/
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Besuch der Wukantina - ein kollektiver GroBklichenbetrieb

Vollwertiges, handwerklich zubereitetes bio-regionales Essen fur Kita- und
Schulkinder - zu einem geringen Preis: dieses Ziel hat Wukantina. Der
heutige Verein startete einst als Elterninitiative fur Schulcatering. Dank
LEADER- und ESF-Férderungen hat er sich als kollektiver Catering-Betrieb
professionalisiert. www.wukantina.de

Einchecken im Hotel Marina Park
Transfer zum Restaurant

Gemeinsames Abendessen in der Kochkommode
An der Friedensbrlicke 23A, 16225 Eberswalde

Eigentlich wollten zwei der drei jungen Kéche der Kochkommode ihren
Beruf aufgrund der Arbeitsbedingungen aufgeben und in Eberswalde
studieren. Es kam anders: Sie grindeten mit Hilfe eines Grindungszentrum,
ein Unternehmen flr bio-regionales Catering. Mittlerweile ist das Restaurant
dazu gekommen. 2025 wurde die Kochkommode mit dem ,Grlinderpreis
Barnim-Uckermark* ausgezeichnet. www.kochkommode.de

Ankunft des Busses im Hotel Marina Park

Mittwoch, 25. Marz

08:15

09:00

Abfahrt des Busses vor dem Hotel Marina Park
Schleusenstraf3e 53, 16225 Eberswalde

Besuch auf Gut Kerkow: Wertschépfungskette Fleisch in einer Hand

Auf Gut Kerkow sind Tierhaltung, Schlachtung, Verarbeitung und
Vermarktung eng verknupft. Neben dem Stall befindet sich die
Schlachtstatte. In der hofeigenen Metzgerei verwertet, verwurstet und
verpackt der Betrieb alle Fleischerzeugnisse selbst. Die Produkte werden vor
Ort, Uber den Online-Handel und in Berlin vermarktet. Das unkonventionelle
Konzept macht das Fleischer-Handwerk auch flr Auszubildene attraktiv.

Aus Hygienegrunden kénnen wir die Raumlichkeiten der Fleischerei leider
nicht besichtigen. www.gut-kerkow.de
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UnternehmensfortfUhrungen co-kreativ und kooperativ gestalten

Maria Wichmann, Hochschule fur nachhaltige Entwicklung
Eberswalde

Thinkfarm Eberswalde, Eisenbahnstr. 92-93, 16225 Eberswalde

Die Forschenden im Projekt Inno4Ufo begleiteten den Nachfolgeprozess der
Backerei Wiese und eines weiteren Unternehmens im Landkreis Barnim
Uber zwei Jahre lang. Dabei haben sie neue Arbeitskulturen erprobt und
notige Vorbereitungen flur eine solidarische Nachfolgeldsung erforscht. Ihr
Credo: Mut flur Neues zeigen und ins Handeln kommen!

Backerei Wiese — Handwerk attraktiv machen
Bjoérn Wiese
Thinkfarm Eberswalde, Eisenbahnstr. 92-93, 16225 Eberswalde

Mit neuen Ideen und Produkten sichert die Backerei Wiese das traditionelle
Backerhandwerk gegenuUber der industriellen Produktion und
Einzelhandelsketten. Es mangelt meist nicht an Azubis, Praktikanten und
Quereinsteigern. Dafur geht die Backerei neue Wege: seit 2016 fordert sie
mit der ,Wiese Akademie* Menschen aus benachteiligten Lebenssituationen
und kooperiert mit der Hochschule Eberswalde. FuUr sein Engagement wurde
der Betrieb mit dem Deutschen Preis fUr Unternehmensengagement und
dem Brandenburger Ausbildungspreis ausgezeichnet. www.wiese-brot.de

Spaziergang zum Kaffeehaus Gustav fur Mittagimbiss
Am Markt 2d, 16225 Eberswalde

Abfahrt Bus zum Bahnhof

Ende am Bahnhof Eberswalde

% Bundesministerium
fir Landwirtschaft, Ermdhrung
und Heimat


http://www.wiese-brot.de/

	Das Lebensmittelhandwerk als Basis für regionale Wertschöpfung
	24. bis 25. März 2026
	Eberswalde und Umgebung

