
 
 

 

Gutes Essen – kurze Wege 

Regionale Lieferketten für die Außer-Haus-Verpflegung 

26. und 27. Juni 2025 

Transferbesuch in München und Umland 

 

Donnerstag, 26. Juni 

11:30 Ankunft und Mittagsimbiss im Haus der Kost 

Freddie-Mercury-Str. 5, 80797 München; ab Hbf. Nord 5 Min. Tram 20/21  

12:30 Begrüßung und Einführung 

Isabella Mahler & Beatrice Tobisch (DVS) 

 Das Haus der Kost – Drehscheibe für die Ernährungswende 

Karoline Stojanov, Landeshauptstadt München, Referat für Klima- 
und Umweltschutz 

 Coaching für städtische Küchen 

Verena Schlegel, Ernährungsrat München e. V. 

 Bio-Regio-Management: von der Analyse lokaler Märkte bis zum 
Speed-Dating  

Jan Linck, ECOZEPT 

 Vernetzung und Kennenlernen 

15:00 Bustransfer 

15:30 Good Crop: Convenience für die Küche 

Betriebsführung: Moritz Wiest 

Mitten in München produziert die Good Crop GmbH aus bio-regionalen 

Gemüse- und Getreidesorten sowie Hülsenfrüchten Convenience-

Produkte für Großküchen. Das spart Arbeitsschritte und soll die 

Verwendung von bio-regionalen Lebensmitteln in der Außer-Haus-

Verpflegung wirtschaftlicher machen.  



 
 

 

17:30 Bustransfer 

Ca. 

19:00 

Biohof Gallenbach und Abendessen im zugehörigen Gasthaus 

Auf 31 Hektar Ackerland bauen Claudia und Hilarius Häußler Weizen, 

Dinkel, Hafer, Emmer, Einkorn, Ackerbohnen und Kleegras an. Verarbeitet 

wird das Urgetreide unter anderem von Good Crop. Zum Hof gehört auch 

ein Gasthaus, in das wir Sie zu einem gemeinsamen Abendessen einladen. 

21:30 Bustransfer zu den Hotels in Waldkraiburg 

Freitag, 27. Juni 

08:00 Abfahrt des Busses 

Treffpunkt: Centrale Hotel, Waldkraiburg 

08:15 Biohof Pürten 

Die Erzeugnisse des Biohof Pürten sind unter anderem Getreide, 

Feldgemüse und Kartoffeln. Familie Brunnhuber beliefert damit 

verschiedene Restaurants sowie die Küche der Byodo Naturkost GmbH.  

Vorstellung Ökomodellregion Mühldorfer Land 

Unterstützung für Wertschöpfungsketten in der Außer-Haus-Verpflegung 

Lena Koch, TAGWERK e. V. 

10:00 Bustransfer 

10:30 Byodo KiTa-Catering 

Betriebs- und Küchenführung: Marcus Hofer 

Der Naturkosthersteller Byodo betreibt eine Kantine und bietet seit 2017 

auch KiTa Catering an. Bis zu 2.500 Kinder werden täglich mit Mittagessen 

versorgt. 

12:15 Mittagessen in der Genussküche 

13:15 Bustransfer zum Bahnhof Mühldorf am Inn und  

Ende der Veranstaltung 

Abfahrt RB 40 nach München Hbf. um 13:40 Uhr 

 


	Gutes Essen – kurze Wege
	Regionale Lieferketten für die Außer-Haus-Verpflegung
	26. und 27. Juni 2025
	Transferbesuch in München und Umland

