Landeshauptstadt
Munchen

Referat fiir Klima-
und Umweltschutz

Bio-Regio-Management
Impuls — BLE-Exkursion
26.06.25

Jan Linck

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen.




Landeshauptstadt
Munchen
Referat fur Klima-
und Umweltschutz

Inhalt

1.Was leistet das Bio-Regio-Management?

2.Exkurs: Richtig ausschreiben: Bedeutung der Markterkundung
3.Der Praxisleitfaden auf einen Blick

4.Fragen

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen



CeD W e e

‘ Referat fir Klima-
ECOZEPT und Umweltschutz

Nachhaltige Land- und Lebensmittel- Wirtschaft

=l S

Trinkwasser- und Ressourcenschutz
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1. Das Bio-Regio-Management bietet

Angebots- und Bedarfsermittiung Vernetzung der Marktagierenden, Aufbau Lieferketten

1. Steckbriefe zu Lieferanten, Lieferantenlisten nach 1. ”Kuche trifft Region” - die Mlinchner B-to-B-Kontaktborse im
Produktgruppe, etc. ,~opeed-Dating“-Format

2. Bereitstellen von Sortimentslisten 2. Fortbildung & Schulung fir Bio-Lieferbetriebe aus Erzeugung

3. Erlauterungen zu den Lieferkonditionen und Verarbeitung

4. Preisermittiung und -vergleiche 3. Bewertung existierender Logistik- und Vernetzungsplattformen

5. Unterstiitzung bei der Einkaufs-Analyse: errechnen von Bio- 4. Unterstltzung bei Verhandlungen mit neuen und bestehenden

Anteilen auf Basis gelieferter Lieferscheine/Rechnungen Lieferbetrieben

6. Bewertung existierender Nachhaltigkeitsauszeichnungen fiir 5. Unterstitzung bei der Nachfrage- bzw. Einkaufsbundelung
die Aul3er-Haus-Verpflegung

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen.
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‘ i Referat fur Klima-

@ und Umweltschutz
1. Angebotsdarstellung und Aufbau Marktbeziehungen

1. Sortimentslisten der Grof3handelsunternehmen
2. Liste ,direktvermarktender” Bio-Erzeugerbetriebe
3. Bewertung existierender Vernetzungsplattformen

Lieferanten-B-to-B-Treffen:
- »,Speed-Datings™: Kuche trifft Region (2x Jahr) e s e
= November 2024: Kuche trifft Region ,Bio leicht gemacht®
= Marz 2025: Kuche trifft Region Sonderformat ,BioGastroLogisch”
= Juni 2025: Kuche trifft Region Sonderformat ,Catering trifft Veranstalter

— ,Fit fur Bio-Gastro®: Fortbildung direktvermarktender Betriebe

Als Kiichenleitung sind Sie auf der Suche nach regionalen
Bio-Produkten?

. Dann treffen Sie sich!

"2\ Re:think
Haus der Kost

gggggggg _Vernetzt. Kachen
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Impressionen Kuche trifft Region

¢den Tag ein bisscts . | 1‘ Re:think
Wul, “ = Haus der Kost

7 Regional. Vernetzt. Kochen.
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1. Angebotspotentiale erheben - warum ?

1. Quantitative Datengrundlage ermaoglicht gualitative Analyse
a. Flachenausstattung: Mengen / Verfugbarkeiten
b. Logistische Hurden in der Lieferkette
c. Qualitaten / Verluste etc.
d. Definition geeigneter Gebietskulissen

2. Ableitung von Handlungsempfehlungen, insbesondere von
realistischen Bio-Quoten pro Produkt!

3. Abgleich mit Bedarfsmengen und -Qualitaten

Versorgungsbilanzen als Erfolgsvoraussetzung

Landeshauptstadt
Minchen

Referat fir Klima-
und Umweltschutz

Re:think
Haus der Kost
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,richtig“ ausschreiben !

FUR ENERGIE, KLIMASCHUTZ, SACHSEN

STAATSMINISTERIUM ‘ Freistaat
UMWELT UND LANDWIRTSCHAFT

Mehr Regio- und Bio-Regio-Produkte
in der Gemeinschaftsverpflegung
in Sachsen

Arbeitshilfe fiir Vergabestellen
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B Nachhaltige Beschaffung

Anwendung von Nachhaltigkeitskriterien bei der Beschaffung von Lebensmitteln und der
. Vergabe von Verpflegungsleistungen - Ein Leitfaden fir Kommunen, &ffentliche Einrichtungen
und offentlich geférderte Einrichtungen

FiBL Pro‘iekfe GmbH Q‘(-D

M oo e W N ECOZEPT Re:think
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Regional. Vernetzt. Kochen.
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2. ,Richtig ausschreiben®

. Markterkundung durchfuihren (Angebot und Bedarf)
. Regionalitat festschreiben

1
2
3.
4
5

Losaufteilung bedenken

. Essenspreise / Bezuschussung prufen

. Monitoring aufsetzen

Re:think
Haus der Kost

RRRRRRRR . Vernetzt. Kochen
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2. ,Richtig ausschreiben®

. Markterkundung durchfuihren (Angebot und Bedarf)
. Regionalitat festschreiben

1
2
3.
4
5

Losaufteilung bedenken

. Essenspreise / Bezuschussung prufen

. Monitoring aufsetzen
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Referat fir Klima-

\ ECOZEPT und Umweltschutz

2. Was macht die Markterkundung aus?

Markterkundung

A

Bedarfsermittiung

1.

Bedarfsermittlung erhebt
Bedarfsmengen und — Qualitaten
sowie Bedarfe hinsichtlich der
Gestaltung des Speisenangebots.

Kontakte zu Catering- oder
Dienstleisterfirmen im Vorfeld des
Beschaffungsverfahrens ist Pflicht!

~

Angebotsermittlung

1.

Abschéatzung des regionalen
Angebotspotentials = Was bietet
mir die Region wann.

Ermdglichen realistische Bio-
Quoten in
Leistungsbeschreibungen.

\ Re:think

Haus der Kost

eeeeeeeeeeeeeeeeeeee
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Referat fir Klima-

\ ECOZEPT, und Umweltschutz
2. Bedarfsermittlung
Einrichtungsart Anzahl Anzahl Partizipati | Anzahl Anzahl
potenzieller ons-quote | ausgegebene ausgegeben
Essensteil- (in %) Essen pro er Essen pro
nehmender geoffnetem Tag Jahr
Kitas 1.530 76.200 85% 64.770 15.544.800
Primarstufe 159 46.927 81% 38.011 7.032.011
Sekundarstufe (inkl. 187 83.300 32% 27.151 5.022.972
Forderschulen)
Einrichtungen der 33 140.800 73% 18.824 4.800.000
Studierenden-werke
Krankenhaduser 52 10.867 75% 24.451 8.900.073
Vollstationare 58 7.966 100% 23.898 8.698.872
Pflegeeinrichtungen
Gesamt: | 2.019 366.560 197.104 49.998.728
Quelle: Zusammenstellung ECOZEpUFIBL, 2023 auf Basis der Angaben
verschiedener Referate der LHM sowie des Studierendenwerkes
Jahrlicher Bedarf ktichenfertiger Kartoffeln : rund 2.320
Tonnen
=rund 25% der aktuell in der EMM zur Verfigung
. Re:think
Stehenden BIO_Menge ngslger Kost

Regional. Vernetzt. Kochen

=rund 5 Million € Wertschdpfung in der Region 13
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Referat fir Klima-

ECOZEPT und Umweltschutz

2. Regionale Angebotspotenziale abschatzen

. Angebotsparameter

1 Bestatigung der Lieferfahigkeit von Bio-
Lebensmitteln in den angefragten Mengen

Markterkundung:
2 Identifikation von Produktgruppen, die

1. Bedarf beStImmen maoglicherweise nicht in Bio-Qualitat
2.Kontakt mit Marktakteuren aufnehmen = angeboten werden konnen.

3 Saisonales Angebot

. . 4 Abfrage der Lieferbedingungen
Markterkundung ermaoglicht Abschatzung < gung

des regionalen Angebotspotentials 5  Abklarung der logistischen Anforderungen

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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Referat fir Klima-

\ ECOZEPT und Umweltschutz

2. Angebotsanalyse

— Geerntete Oko-Kartoffeln auf aktuell bewirtschafteter Oko-Flache in der EMM: 17.729 Tonnen
(21.588 t mit angrenzenden Landkreisen)

— Verlustpfade vom Feld bis Anlieferung Kantine (Sortier-, Lagerverluste, Blrsten, Einbehalten
Pflanzkartoffeln, Schalverluste, etc.)

Klchenfertig aktuell 8.900 10.800
Klchenfertig bei 30% Bio 45.900
Kartoffelflache

Quelle: Berechnungen Ecozept, 2023, OHNE Flachen, die
aktuell fur Starkekartoffeln verwendet werden

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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Referat fir Klima-
ECOZEPT und Umweltschutz

2. Angebot — Bedarfsermittlung: Beispiel Kartoffeln

Bedarf (kiichenfertig) Angebot (EMM +)

2.320 t 10.800 t

Quelle: Berechnungen Ecozept/Fibl, 2023, OHNE Flachen, die aktuell fir Starkekartoffeln verwendet
werden, Bedarf ohne Verpflegungsbereich ,Business®, EMM+ = 45+12 Landkreise um Munchen

=rund 25% der aktuell in der EMM zur Verfigung
stehenden Bio-Menge!

= rund 5 Mio. € Wertschopfung in der Region

Re:think
Haus der Kost

Regional . Vernetzt. Kochen.
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3. Leitfaden fur Politik und Verwaltung
MEHR BIO IN KOMMUNEN
. ‘t o
= B |2
Der komplett iberarbeitete Praxisleitfaden
des Netzwerks deutscher Bio-Stadte
Re:think
Strategien und Konzepte zur erfolgreichen Einfiihrung zum Management E;g,sv‘gg: Klig?t

von Bio-Lebensmitteln in der Gemeinschafts-Gastronomie von Kommunen

17
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Referat fir Klima-

@ und Umweltschutz
3. Der neue Praxisleltfaden der Bio-Stadte

... blundelt die Inhalte der bestehenden Leitfaden
. adressiert die Kommunal-Verwaltung und Politik

... beschreibt ein umfassendes Gastro-Management, mit ...

1. Vergabeverfahren, erganzt um Bio-AHV-V, Essenszuschusse, Markterkundung und
Bedarfsermittlung

Wirtschaftlichkeit / Kosten
Regionalitat / regionale Bio-Lebensmittel
Bildung und Kommunikation

. mit Praxisbeispielen und einem Service-Tell

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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3. Der neue Praxisleitfaden der Bio-Stadte

Ziel:
Gutes Essen mit hohem Bio-Regio Anteil wirtschaftlich anbieten

Gastro-Management Kooperation entlang der Information, Kommuni- Ausschreibung

e Qualitit und Bio Wertschopfungskette kation, Fortbildung konsequent nutzen

e Kundenorientierung e Mehrregionale ¢ Argumente fiir Bio und e Amteriibergreifend

¢ Wirtschaftlichkeit und Wertschopfung Okolandbau nennen e Qualitatskriterium
Kostendeckung * Faire Lieferbeziehungen e Qualifizierungs- Bio verankern

e Planetary Health Diet maBnahmen ¢ Regionalitit, soweit

e Kontinuierliche e Erndhrungshauser moglich
Verbesserung

Grundlage:

Politischer Handlungsauftrag / Riickendeckung durch politische Gremien

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen.

19



¢ Minchen e
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ECOZEPT / und Umweltschutz

3. Der neue Praxisleitfaden der Bio-Stadte

... liefert Argumente, etwa flr den Einsatz von Bio-Lebensmitteln ab S. 10 ff sowie S. 36 ff

1. ,Bio" ist gesetzlich geschutzt und wird

streng durch die Oko-Kontrollstellen {iber- 4. ,Bio” fordert die Biodiversitat, Wasser-

wacht. qualitat, spart Energie und tragt zum

Umwelt- und Klimaschutz bei.

2. ,Bio" fordert die Gesundheit, vor allem da-

durch, dass Lebensmittel schonend produ- 5. ,Bio" gewahrleistet durch einen geschlos-
ziert, verarbeitet und Zusatzstoffe nur sehr senen Betriebskreislauf und neben dem
eingeschrankt verwendet werden. schonenden Umgang mit Ressourcen ein

hohes Maf3 an Regionalitat.
3. ,Bio" sichert artgerechtere Tierhaltung.

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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Referat fir Klima-
ECOZEPT und Umweltschutz

3. Der neue Praxisleitfaden der Bio-Stadte

... raumt mit Vorurteilen etwa beim Thema Mehrkosten auf und zeigt, wo die Einsparpotenziale im

Kosten-Management liegen, siehe ab S. 26 ff

Tabelle 2: Kosten fiir Linsen mit Spatzle und Wiener Wirstchen

Menge Kosten fiir Kosten fiir 100 % Kosten fiir 33,7 %
konventionelle Zutaten Bio-Zutaten Bio-Zutaten

kg fur 100 Prokg Gesamt Prokg Gesamt Prokg Gesamt
Portionen

T T

Kosten Portion 0,96 2,07 1,02

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen.

*Haltungsform 2 in der konventionellen Variante, Daten: SGN, Grohandelspreise im Juni 2022 1



Referat fir Klima-
und Umweltschutz

ECOZEPT

3. Der neue Praxisleitfaden der Bio-Stadte

... lost Fragezeichen auf, etwa, wer wann eine Zertifizierung braucht, u.a. S. 20, S. 47 f

Ubrigens: Sobald eine gewerbsmiRig betriebene

Einrichtung der Gemeinschaftsgastronomie in

Deutschland (Restaurants, Kantinen, Mensen so- . . °
Bio Bio Bio

wie auch Catering-Unternehmen) Bio-Lebensmit-

50-89% 20-49% 90-100 %

tel in Verkehr bringt und bewerben mochte, muss

sie sich zertifizieren lassen.

Hinweis:

Wer die Bio-Qualitat von Lebensmitteln kommu- Die Auslobung nach den drei Stufen ist nicht ver-
nizieren mochte, muss bio-zertifiziert sein und pflichtend. Die Abstufung erleichtert jedoch das
unterliegt so den Kennzeichnungs- und Auszeich- Einfordern von Bio-Anteilen durch die kommu-
nungsvorgaben der Bio-AHVV (mehr dazu in Ka- nale Vergabestelle, da das gesetzlich geregelte
pitel 5.6). Kontrollsystem greift und die Bio-Quote durch die

Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen.

Kontrollstellen Uberpruft wird. In Ausschreibungen '3 Re:think
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3. Der neue Praxisleitfaden der Bio-Stadte

... steckt den rechtlichen Rahmen ab, siehe ab S. 40 ff

1. Wann besteht Ausschreibungspflicht?

2.

3. Welche Grundsatze gilt es im Vergaberecht zu beachten
4.  Uberblick uber die Vergabevorschriften

5. Essenszuschuss: Vorbild ,Bundeskantinenrichtlinie” 2023
6.

7. Vergaberecht und Regionalitat

Was ist der Unterschied zwischen Dienstleistungskonzession und Auftrag?

Wie kann die Verwendung regionaler Bio-Lebensmittel dennoch gefordert werden?

¢ R auptstadt

Referat fir Klima-

@ und Umweltschutz

Kommunale Einrichtungen
Leitungen
Fachpersonal,

2.B. Hauswirtschaft
Erzieher/innen, Lehrer/innen

Vergabestellen

Landwirtschaftliche
Betriebe, Caterer/

Weiterverarbeitung GroRkiichen

Die Bio-Aul3er-Haus-Verpflegungsverordnung (Bio-AHVV) — Zertifizierung nach den Kategorien Bronze, Silber, Gold

Re:think
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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3. Der neue Praxisleltfaden der Bio-Stadte

. zeigt den Fahrplan fur das Vergabeverfahren auf, siehe S. 52 ff

1 2
Q% ik

Bestimmung von

Markterkundung ~ Beschaffungs- | Anforderungen Erstellen der beelgte::;tnd | 2 Beobachtung
und Bedarfs- ~ gegenstand, andie Leistungs- Zuschlags? des regionalen
ermittiung Auftragswert | Bietereignung beschreibung ertellons Marktes

~ und Vergabeart

. zeigt, wie die Leistungsbeschreibung erstellt werden kann, siehe S. 55 ff Resthink
e.thin
Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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Referat fir Klima-

\ ECOZEPT, und Umweltschutz

3. Der neue Leitfaden
... liefert Vorschlage fur die Formulierung der Vergabeanforderungen, siehe ab S. 60 ff
1. Festlegung einer allgemeinen Bio-Quote — etwa in Prozent des aufsummierten Warenwerts aller

eingesetzten Lebensmittel
2. Forderung von Bio-Anteilen fir einzelne Warengruppen
3. Forderung von Bio-Anteilen nach der Bio-Aul3er-Haus-Verpflegungs-Verordnung nach den drei

verschiedenen Kategorien Bronze, Silber und Gold
4.  Forderung einer saisonalen Ausrichtung des Speiseangebots
5. Anforderung von Fisch aus nachhaltigem Fischfang
6. Anforderung von Lebensmitteln aus fairem Handel
7. Klauseln far Catering-Dienstleistungen bei Einzelveranstaltungen

Re:think

Haus der Kost

Regional. Vernetzt. Kochen
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Vielen Dank!
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